
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant WEISSENHOF & BAR SCALA im ARCOTEL Camino 
Heilbronner Straße 21 | 70191 Stuttgart | T +49 711 258 58-2280 | F +49 711 258 58-2800 

bankett.camino@arcotelhotels.com | www.arcotelhotels.com/camino 
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"SCHARFE FESTE FÜR IHRE GÄSTE" 

...."" 
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VORSPEISEN 
 

Feldsalat mit Himbeer-Nussvinaigrette und geräucherter Forelle 

Apfel-Sellerie-Suppe mit Haselnussöl 

Feldsalat mit Kürbiskernöl und Orangenfilets 

Apfel-Lauchsalat mit Wildschinken und marinierten Kräutern 

Waldorfsalat mit geräucherter Entenbrust und eingelegten Äpfeln 

Riesengarnelen im Zimtaroma und Balsamicoradiccio 

Rindercarpaccio mit Frischkäse gefüllt an Ruccola und Grana 

Thunfischcarpaccio Ăweihnachtlichñ mariniert mit Zupfsalat 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SUPPEN | SORBETS | ZWISCHENGERICHTE 
 

Getrüffelte Maronencremesuppe mit Apfelwürfel 

Perlhuhnessenz mit Roulade von Pistazien und Frittaten 

Rinderconsommé "Lady Curson" 

Essenz vom Ochsenschwanz mit altem Cherry 

Granité vom Glühwein 

Limettensorbet mit Erdbeerlimes 

Piccatta vom Seeteufel an tomatisierten Linguini und frittiertem Basilikum 

Mit Weihnachtlichen Gewürzen pochiertes Lachsfilet auf Kartoffel-Gurkengulasch und Krenschaum 

Gebratener Zander auf Gemüsegraupen und Schaum von Noilly Prat 

 "DIE HIMMLISCH SCHÖNE GESCHICHTE é" 
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Stellen Sie das Menü für Ihre 
Weihnachtsfeier ganz individuell 
zusammen und fragen Sie nach 
unseren WeihnachtsPAUSCHALEN! 
 
Wir freuen uns! 
 
T +49 711 25858-2880 
bankett.camino@arcotelhotels.com 
www.arcotelhotels.com/camino 

Stellen Sie das Menü für Ihre 
Weihnachtsfeier ganz individuell 
zusammen und fragen Sie nach 
unseren WeihnachtsPAUSCHALEN! 
 
Wir freuen uns! 
 
T +49 711 25858-2280 
bankett.camino@arcotelhotels.com 
www.arcotelhotels.com/camino 

 
 
 
HAUPTSPEISEN 
 

Rinderroulade in Rotweinsauce an winterlichem Gemüse und Spätzle 

Edelgulasch vom Hirsch mit Apfelrotkohl und Erdäpfelknödel 

Gänsebraten (Brust und Keule) mit Bratapfel, Maronen, Apfelrotkohl und Kartoffelknödel 

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangenjus auf Rahmwirsing und Preiselbeergnocchi 

Rosa gebratener Rinderrücken mit Austernpilzen und Rosmarinerdäpfel 

Schweinefiletmedaillons auf Kürbis-Chilliragout und Herzoginenkartoffeln 

Tournedo vom Weideochsen mit Kräuterkruste an Romanesco und Waldpilz-Risotto 

Rosa gebratener Hirschrücken mit Strudel vom Apfelrotkohl und Haselnussspätzle 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DESSERTS 
 

Weißes Schokoladenmousse 
mit Preiselbeeren und Haselnuss-Karamellsauce 

Zimt Panna-Cotta mit Gewürzorangen 

Bratapfel mit Rumrosinensauce 

Glühwein-Zimt-Parfait an Sauerkirschragout 

Gebackene Apfelringe mit Zimtzucker und Vanilleeis 

Schokoladen-Birnencreme an fruchtiger Sauce 

Zitronen-Topfenmousse mit Zartbitterschokolade 

Gebackener Schneeball in Schokoladensauce 

 

"é ¦BER TEUFLISCH GUTE GERICHTE" 
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